MARIA PITA

Sigras-Cambre 1565-1643

1589 las tropas inglesas llegan a
La Corufia, Durante el ataque a la ciudad,
mataron a Gregorio de Rocamunde,

marido de Maria Pita; ella, llena de
rabia, arrebata la lanza de la bandera

inglesa y, con la misma, mata al alférez

y 4 s s "
ECOLOGICA i, e btk
[

FICHA TECNICA

-----

TIPO DE FERMENTACION: - ' E
Alta

FlLTRACION omves SNA-CERVESAIEXA-CERVESAEn ry s 0 ERVESHxa-cRRy
No .
PASTEURIZACION:
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CARBONATACION:

Segunda fermentacion en botella
ALCOHOL.:

0,9%

AMARGOR (IBU ):

20

ENVASE:

330 ml ( Vidrio )

Registro sanitario:
30.09519/0R
PRESENTACION:

Cajas de 6 0 24 unidades

INGREDIENTES:
Agua, malta de cebada eco, espelta eco, lupulo eco, azucar eco y levadura

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE:
730 dias desde la fecha de envasado

ALERGENOS:
Contiene malta de cebada ( gluten )
8 4 3 0 6 2 6 $ 995 4 9

CONSEJOS DE CONSERVACION:
Mantener en lugar seco y fresco al abrigo de la luz.
Enfriar en posicion vertical.

CONSEJOS PARA SERVIR:

Enjuagar siempre el vaso o la copa con agua fresca antes de
servir la cerveza.
Temperatura 6ptima de consumo entre 4° y 8° grados.

CATA:
Cerveza clara de sabor a cereales muy agradable al paladar.

c&““ eeR‘DAD ﬂ

O‘)OG ICA

INSELLO REGULADOR DA

ES-ECO-022-GA
*Agricultura UE/non UE

o oo

RAEGA




