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FICHA TECNICA PRODUCTO
CONTROL DE CALIDAD

Articulo: PAN RALLADO
Procedente de Agricultura Ecoldgica.

ANALISIS SENSORIAL

Ingredientes: Harina de trigo ecoldgica, agua, sal y levadura.

Color: Blanco Moteado tipo “casero”

Olor: Olor tipico sin ningun olor extrafio

Sabor: Sabor tipico sin ningln otro sabor extrafio

Aspecto: Granulado homogéneo, cumpliendo las especificaciones G-12

ANALISIS FISICO QUIMICO

Humedad: <10 %

Aflatoxinas: : B1, B2, G1, G2, <5p.p.b. total<10p.p.b.
Ochratoxine-A: <10 p.p.b

Metales pesados: Pb: <1,00mg/kg; Cd: <0,10mg/kg; Hg: < 0,05mg/kg

Esterilizado por radiacion: NO
Libre de materias extrafas: particulas de metal, madera, insectos o plantas. Sl
Producto libre de OGM

Aditivos: Ausentes, Conforme con EU regulacién 834/2007
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FICHA TECNICA PRODUCTO
CONTROL DE CALIDAD

Articulo: PAN RALLADO
Procedente de Agricultura Ecoldgica.

RESIDUOS de PESTICIDAS

Chlorhydrocarbonos:  Ausentes, de acuerdo con el Reglamento CEE n° 834/2007
Organophosphoinsec:  Ausentes, de acuerdo con el Reglamento CEE n° 834/2007

Otros: Ausentes, de acuerdo con el Reglamento CEE n° 834/2007

ANALISIS MICROBIOLOGICO

Aerobios Mesdfilos: < 1.000.000 /g

Escherichia Coli: Ausente <10u.f.c. /g

Salmonela: Ausente en 25 g

Clostridium Sulf. Reduct: Ausente <1000 u.f.c./g

Levaduras: < 10.000 /g

Mohos: < 10.000 /g

ENVASADO

Material utilizado: Bolsa de pléstico de 250 grs..

Material utilizado: Sacos de 25 kg neto. confeccionados con dos capas de papel

Kraft y una lamina de polietileno.
ALMACENAMIENTO

Almacenado en condiciones de oscuridad y seco: 12 meses

CERTIFICACION ECOLOGICA

De acuerdo con EU regulacion 834/2007 CAEX



