
1432

Ficha de producto

Categoría : SOPAS

Zanahorias*, chirivías*, puerro*, cebollas*, perejil*
*De agricultura biológica.

Ingredientes

Verter 15-20 grs. de sopa juliana en 1 litro de agua y llevar a ebullición. 
Dejar cocer durante 15 minutos a fuego lento. Sugerencia: se puede 
añadir caldo concentrado o un poco de aceite y sal marina.

Uso

Conservar en lugar fresco y seco.

Conservación

Alérgenos

Análisis nutricional por 100 g de producto

Medidas

Código Descripción Marca Formato Certificado Agricultura

UESOPA JULIANA BIOCOP 125 G1432 BIOCOP CCPAE0,15

Sopa juliana Biocop 125 g

27/06/2023Fecha de validez a partir del :

Mezcla de verduras deshidratadas de delicioso y típico sabor. 
Muy aromática. Para consumir hervida. Puede enriquecerse 
cualquier sopa o guiso añadiendo una pequeña cantidad de sopa 
juliana.

Trazas de Altramuces y prod. a base de altramuces

Trazas de Apio y derivados

Trazas de Cacahuetes

Trazas de Frutos secos con cáscara

Trazas de Gluten

Trazas de Sésamo y prod. a base de sésamo

Trazas de Soja y derivados

Valor energético 999 kJ/240 kcal

Grasas 1,83 g

Acidos grasos saturados 0,35 g

Hidratos de carbono 44.7 g

Azúcares 26,4 g

Fibra alimentaria 27,01 g

Proteínas 7,5 g

Sal 0,68 g

Cantidad Alto Ancho Longitud Peso neto Peso bruto EAN

UD. 1 23,5 9,5 6 0,15 0,133 8423903014325

CAJA 6 24 20,5 18,5 0,9 0,798 18423903014322

LAYER 132 24 80 120 19,8 23,7

PALET 792 159 80 120 118,8 167,2
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